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Заклад дошкільної освіти ясла-садок комбінованого типу  № 5 «Іванко» 
Іванківської селищної ради
вул. І. Проскури, 50, смт. Іванків, Вишгородського району, Київської області, 07201
  dnzivanko5@ukr.net  код ЄДРПОУ 23582200
_____________________________________________________________________________
НАКАЗ  
02.01.2026                                                                                                                       № 4 – а/г
Про організацію харчування в Іванківському 
ЗДО №5 «Іванко» у 2026 році 
          Відповідно до Закону України «Про освіту», «Про дошкільну освіту», Постанови Кабінету міністрів України від 24 березня 2021 р. №305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку», наказу Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 17.11.2020 р. № 2347 «Про затвердження  Методичних настанов щодо розроблення, запровадження та використання постійно діючих процедур,які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках в закладах освіти», Санітарного регламенту для ЗДО, затвердженого наказом МОЗ  №1604 від 21.10.2025, посібника «Комунікації здорового харчування», затвердженого розпорядженням КМУ від 07.11.2025 № 1216-р  та з метою забезпечення належної якості та ефективності з організації харчування дітей у закладі дошкільної освіти,
НАКАЗУЮ:
1. Організацію харчування в Іванківському ЗДО №5 «Іванко» здійснювати з дотриманням норм харчування, вимог санітарного законодавства та законодавства про безпечність та окремі показники якості харчових продуктів. Приготування готових страв здійснювати з дотриманням процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках (НАССР).
2. Визначати на 2026 рік принципи роботи з організації харчування в Іванківському ЗДО №5 «Іванко»:
2.1. здійснювати приготування та реалізацію готових страв закладом дошкільної освіти самостійно - працівниками, що входять до штатного розпису;
2.2. встановити трьох разовий режим харчування: сніданок, обід, вечеря; видавати їжу відповідно до затвердженого графіка в суворо визначений час з інтервалами у три - чотири години - постійно;
2.3. розподілити дітей на такі вікові групи при організації харчування: 1- 4 роки; 4-6 років - постійно;
2.4. дотримуватись вартості харчування дітей відповідно до рішення Іванківської селищної;   
2.5. дотримуватись вимог законодавства щодо організації харчування дітей пільгових категорій, надавати відповідні документи про підтвердження пільгового статусу до відділу освіти Іванківської селищної ради  - постійно;
2.6. організувати дієтичне харчування відповідно до медичних довідок - в разі потреби.
3. Відповідальність, за планування та організацію харчування, покласти на директора Іванківського ЗДО № 5 «Іванко».
4. Контроль, за організацією харчування, відповідальність за дотримання вимог санітарного законодавства та законодавства з питань безпечності та якості харчових продуктів, ведення необхідної документації визначеної Постановою №305 та номенклатурою справ Іванківського ЗДО № 5 «Іванко», покласти на сестру медичну старшу (сестру медичну з дієтичного харчування) Потієнко Л.В.
5. Відповідальність, за прийом продуктів до харчоблоку, ведення необхідної документації визначеної Постановою №305 та номенклатурою справ Іванківського ЗДО № 5 «Іванко»,  покласти на комірника   Кунченко С.М.
6. Директор Іванківського ЗДО № 5 «Іванко» Валентина ЄВЕНОК  :
6.1. забезпечує своєчасне планування та організацію харчування в Іванківському ЗДО № 5 «Іванко», координує роботу бракеражної комісії;
6.2. визначає відповідальних осіб, склад бракеражної комісії, до якої, зокрема, входять комірник, кухарі, медичний працівник та Положення про бракеражну комісію;
6.3. за погодженням із засновником (засновниками) закладу визначає режим та спосіб організації харчування з урахуванням наявної матеріально-технічної бази; вимог санітарного законодавства та законодавства про безпечність та окремі показники якості харчових продуктів; особливостей організації освітнього та оздоровчого процесів; тривалості перебування дітей у закладі дошкільної освіти; віку дітей;
6.4. визначає, з урахуванням пропозицій відповідальних осіб, відповідних органів самоврядування закладу освіти (у разі наявності) форму організації харчування та графік харчування дітей у закладі дошкільної освіти;
6.5. визначає спосіб організації харчування - шляхом приготування та реалізації готових страв закладом дошкільної освіти; самостійно затверджує примірне чотиритижневе сезонне меню за погодженням з територіальним органом Держпродспоживслужби (крім випадків, коли використовується меню, рекомендоване МОЗ), а також щоденне меню-розклад;
6.6. веде облік дітей, що забезпечуються безоплатним гарячим харчуванням за рахунок бюджетних коштів та гарячим харчуванням за власні або інші залучені кошти, у тому числі дітей з особливими дієтичними потребами;
6.7. укомплектовує штат працівників закладу дошкільної освіти відповідно до вимог діючих типових штатних нормативів, затверджених центральними органами виконавчої влади, що забезпечують формування державної політики у відповідних сферах;
6.8. здійснює контроль разом із сестрою медичною старшою (сестрою медичною з дієтичного харчування) за умовами та строками зберігання харчових продуктів у закладі дошкільної освіти
6.9. здійснює контроль за дотриманням примірного чотиритижневого сезонного меню та щоденного меню-розкладу.
7. Сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування) Іванківського ЗДО № 5 «Іванко» Потієнко Л.В.:
7.1. складає примірне чотиритижневе сезонне меню. Дозволяється використовувати меню, рекомендоване МОЗ, без погодження з територіальним органом Держпродспоживслужби - до початку відповідного сезону;
7.2. складає разом із комірником щоденне меню - розклад, вивішує меню на кожен день із зазначеним виходом страв на харчоблоці – кожного робочого дня;
7.3. здійснює контроль за проходженням працівниками  Іванківського ЗДО № 5 «Іванко», які виконують посадові обов’язки, що пов’язані з організацією харчування дітей, обов’язкових профілактичних медичних оглядів відповідно до законодавства; дотриманням правил особистої гігієни, наявністю гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників  харчоблоку та інформує керівника закладу - відповідно до графіку;
7.4. бере участь у роботі бракеражної комісії - постійно;
7.5. контролює приготування та реалізацію готових страв, обіг харчових продуктів - постійно;
7.6. здійснює внутрішній контроль за якістю харчових продуктів та готових страв, організацією харчування, дотриманням вимог санітарного законодавства і законодавства про безпечність та якість харчових продуктів - постійно;
7.7. веде документацію з організації харчування, які визначені Постановою №305 та номенклатурою справ закладу - постійно;
8. Комірник   Іванківського ЗДО № 5 «Іванко» Кунченко С.М.: 
8.1. здійснює замовлення, прийом продуктів харчування та сировини з відповідною супровідною документацією (разом з бракеражною комісією), бракераж харчових продуктів із заповнення відповідних журналів - постійно;
8.2. веде документацію з організації харчування, які визначені Постановою №305 та номенклатурою справ закладу - постійно;
8.3. бере участь у роботі бракеражної комісії - постійно;
9 Завідувач господарством Іванківського ЗДО № 5 «Іванко» Кириленко І.О.:
 9.1. слідкує за оновлення та підтримкою в належному робочому стані обладнання та устаткування харчоблоку, посуду, меблів;
9.2. слідкує за оновленням та підтримує в належному робочому стані системи енергозабезпечення, водопостачання та водовідведення, вентиляції та очистки повітря;
 9.3. забезпечує та створює умови для зберігання харчових продуктів, готових страв - постійно;
10. Працівники харчоблоку Іванківського ЗДО № 5 «Іванко» - Бдієнко Л.М., Ярмоленко Н.І.,  Соловйова М.М.:
10.1. розписуються особисто у журналі здоров’я працівників харчоблоку  про відсутність дисфункції кишечника та гострих респіраторних інфекцій - постійно;
10.2. здійснюють приготування готових страв з дотриманням послідовності та поточності технологічного процесу, рецептури, а також відповідно до вимог санітарного законодавства, законодавства про безпечність та окремі показники якості харчових продуктів та норм харчування - постійно;
10.3. несуть відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки продуктів і вихід страв, якість і своєчасне приготування їжі, дотримання технології виготовлення, відбір та зберігання добової проби страв, додержання правил особистої гігієни, санітарний стан приміщень харчоблоку - постійно;
10.4. здійснюють реалізацію (видачу) готових страв після закінчення їх приготування та бракеражу готових страв, зняття проби проводить сестра медична з дієтичного харчування закладу дошкільної освіти або особа, що її заміняє та проводить запис у відповідному журналі (відповідно до графіка);
10.5. відбирають добові проби кожної страви раціону та зберігають їх протягом доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня відповідно до вимог – постійно.
11. Помічники вихователів Іванківського ЗДО № 5 «Іванко»:  
11.1. виконують вимоги законодавчо – нормативних документів з організації харчування, зокрема Постанови №305 та Інструкції з організації харчування в дошкільних навчальних закладах - постійно;
11.2. забезпечують питний режим дітей відповідно до вимог - постійно;
12. Педагогічні працівники груп Іванківського ЗДО № 5 «Іванко»:
12.1. інформують батьків, дітей (нформація доступна для сприйняття дітьми відповідного віку)  про правила поведінки під час прийому їжі,  впливу харчування на здоров’я, тощо -	протягом навчального року;
12.2. виготовляють візуальні матеріали, що спрямовані на популяризацію здорового харчування та містять цікаву та доступну для дітей вікових груп інформацію про користь і важливість овочів, фруктів та ягід - щодня;
12.3. забезпечують миття рук водою з милом перед кожним прийомом їжі, як обов’язкового заходу для запобігання поширенню інфекцій серед дітей - постійно;
12.4. розміщують щоденне меню із зазначеним виходом страв, завірене керівником закладу у куточках для батьків або через інші канали комунікації, доступні для батьків дітей - кожного дня;
12.5. виховують культурно – гігієнічні навички у дітей усіх вікових груп відповідно до Базового компонента дошкільної освіти та чинних програм навчання та виховання - постійно.
13.Усім працівникам Іванківського ЗДО № 5 «Іванко»: 
13.1.дотримуватись вимог Інструкції з організації харчування в дошкільних навчальних закладах, затвердженої наказом МОН та МОЗ України від 17.04.2006 року №298/227 (постійно);
13.2. дотримуватись санітарно – гігієнічних вимог відповідно до чинного законодавства - постійно:
13.3. заслуховувати питання з організації харчування на нарадах при керівнику, виробничих нарадах, батьківських зборах тощо, висвітлювати інформацію в повідомленнях, довідках, наказах - протягом року.
14. Затвердити План заходів щодо організації та забезпечення здорового харчування дітей на 2026 рік в Іванківському ЗДО №5 «Іванко» Іванківської селищної ради. (План заходів додається).
15.Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.



Директор                                                    Валентина ЄВЕНОК



З наказом «Про організацію харчування в Іванківському ЗДО №5 «Іванко» у 2026 році» від 02.01.2026 № 4– а/г, ознайомлені:
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Додаток 1 
 	до наказу №4 – а/г 
від 02.01.2026 року     
ПЛАН ЗАХОДІВ  

Щодо організації та забезпечення здорового харчування дітей
у закладі  дошкільної освіти ясла-садок комбінованого типу
№5 «Іванко» Іванківської селищної ради  на 2026 рік



	№ з/п  

	Найменування заходу  

	Відповідальні за  організацію виконання  
	Термін  
виконання  


	1.  

	Здійснити необхідні роботи  щодо забезпечення належного  
санітарно-технічного стану  харчоблоку закладу освіти,  передусім в частині  водопостачання,  водовідведення, проведення  своєчасних ремонтів, наявності справного, відповідно до  потреб, холодильного,  технологічного обладнання,  інвентарю, посуду тощо  
	керівник закладу освіти  
	постійно 

	2.  
	Провести 	паспортизацію 
 харчоблоку закладу освіти  
	керівник закладу освіти  
	до  01.01.2027 р. 

	3.  





	Продовжувати впроваджувати  у закладі освіти постійно діючі процедури, засновані на принципах системи   аналізу   небезпечних факторів 	та 	контролю 	у критичних точках (НАССР)   
	керівник закладу освіти,   сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)   
	2026–2027 
роки  
























1



	4.  




	Проводити  щоденно  контроль за організацією харчування дітей у   закладі   дошкільної освіти    
	керівник закладу освіти, сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)   
	постійно 

	5.  







	Створити 		постійно діючу комісію з вивчення 		стану організації харчування дітей в закладі освіти та проведення моніторингу 		його якості (проведення анкетування   батьків 		та 	ін.) 	із залученням громадськості, 	батьків, надання відповідних рекомендацій з даних питань  
	керівник   закладу   освіти,  сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування),
 батьківський 	комітет 
   
	До  01.02.2026  і надалі  постійно  

	6.  



	Укомплектувати харчоблок закладу освіти персоналом, який має відповідну профільну освіту  
	керівник   закладу  освіти    
	2026–2027 роки  

	7.  


	Здійснювати 	постійний контроль за якістю та безпечністю 	харчових 
продуктів, дотриманням технології приготування страв, санітарно-гігієнічного, протиепідемічного  режиму  на харчоблоці 	закладу 
дошкільної освіти, дотриманням правил особистої гігієни персоналом  
	керівник   закладу   освіти,   сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)

	постійно 












	8.  




	Проводити 	контроль за роботою   сестри медичної старшої (сестри медичної з дієтичного харчування), кухарів, комірника,  які відповідають   за   організацію харчування в закладі 
	керівник   закладу   освіти,    
	постійно 

	9.  
	Забезпечити розробку перспективних меню з урахуванням 		норм, 
затверджених  Постановою КМУ від 24.03.2021 №305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах ...»		       
	Керівник  закладу  освіти,  сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)    
	 Щорічно до 01       вересня  

	10.  












	Забезпечити	неухильне виконання вимог щодо недопущення 	реалізації у закладі освіти заборонених   харчових продуктів   
	Сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування),   комірник  
	Протягом 2026 року,  постійно  























	11.  








	Співпрацювати з тендерною комісією щодо	  закупівлі  харчових  продуктів 		з урахуванням обов’язкової вимоги 	щодо наявності експлуатаційного  дозволу  або державної реєстрації потужності  з  виробництва  та /або обігу харчових продуктів у  постачальників, дотримання законодавства у сфері безпечності харчових продуктів  
	керівник   закладу   освіти,   тендерна комісія   
	Постійно 

	12.  



	Проводити  підготовку закладу освіти  до роботи в оздоровчий період 2026 року та  у новому 2026/2027 навчальному році   
	Керівник закладу освіти, відділ
 освіти Іванківської селищної ради,
працівники закладу освіти
   


	Щорічно до  01 червня та 01 вересня   

	13.
 
	Проводити контроль за постачанням продуктів харчування, дотриманням правил їх зберігання, використання, організацію роботи на харчоблоці, правильністю складання 	меню – вимог, дотриманням санітарно- гігієнічних вимог при приготуванні їжі тощо 
	керівник   закладу   освіти    
	постійно 

	14.  




	Проводити контроль за якістю приготування  їжі  (технологія приготування, 	дотримання норм вкладених продуктів, вихід страв, смакові якості їжі тощо)  
	керівник   закладу  освіти,  сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)  
	постійно 










	15.  














	Заборонити 	замовляти приймати  та  використовувати м’ясо 	та 	яйця 	водоплавної птиці,  м’ясо,  яке  не  пройшло ветеринарного 				контролю, м’ясні   обрізки,   субпродукти (діафрагму, 		кров, 	нирки, легені, 		голови 		тощо), 	за винятком  печінки  та  язика,  а також річкову та копчену рибу, майонез, гриби, соуси, вироби у  фритюрі  тощо.  Заборонити використовувати продукти, що містять  синтетичні  барвники, ароматизатори, підсолоджувачі, підсилювачі смаку, консерванти.  
	керівник   закладу   освіти, сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)      
	постійно 

	16.  


	Посилити протиепідемічні заходи   з   питань   організації безпечного харчування, дотримання 	вимог 
законодавства щодо безпечності харчових продуктів,  санітарних  норм  і правил, недопущення випадків спалахів гострих кишкових інфекцій та харчових отруєнь в організованих дитячих колективах  
	керівник закладу освіти,  сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування)   
	постійно 





























	17.  
	Забезпечити постійне удосконалення професійного рівня відповідальних за організацію харчування осіб з питань  безпечного  і  якісного харчування дітей  
	керівник закладу освіти, сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування), відділ освіти Іванківської селищної ради  
	Постійно 

	18.  




	Організувати 	проведення широкої санітарно-освітньої роботи серед персоналу, дітей закладу освіти 	з питань здорового харчування, профілактики інфекційних та неінфекційних 	захворювань, харчових отруєнь  
	керівник закладу освіти, сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування), вихователі      
	постійно 

	19.  



	Постійно 	проводити освітні заходи щодо виховання у дітей культурно-гігієнічних навичок, бажання  дотримуватись основ здорового  безпечного харчування     тощо   
	сестра медична старша (сестра медична з дієтичного харчування, вихователі      
	постійно 

	20.
	Своєчасно проходити медичні огляди  працівниками закладу освіти,  зокрема - харчоблоку   
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